
在城市里，好好吃顿饭
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从一桌江西好菜，到一种城市生活方式
好吃，是根。舒服，是体验。生活，才是品牌最终抵达的地方。

牌篇品



裕鼎鲜创立于����年。  
十年，我们从一桌江西菜出发，把现炒现烧的锅气、江西山野的鲜味，带进
越来越多城市。  
今天的裕鼎鲜，不只想把江西菜做得更好，也想把“一顿饭”这件事做得更
好。  
有好味，有好环境，有舒服的距离感，也有恰到好处的体面。  
我们相信，一家好的中餐厅，应该让人愿意来、坐得住、吃得好，还想再来。

裕鼎鲜  十年磨一剑

�u��n��i��



城市越来越快，
真正坐下来，好好吃顿饭，反而成
了一件珍贵的小事。  
裕鼎鲜想做的，是城市森林里一
处让人慢下来的地方。  
有自然与光影，有舒服的空间，
也有一桌热气腾腾的现炒现烧。  
不是只为了出片，
也不是只为了填饱肚子。  
来这里，可以放松，
也可以认真吃饭。  
这，就是裕鼎鲜理解的美好生活。

在城市里，
好好吃顿饭
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辣，是江西的一面。
鲜、香、醇、嫩，也是。
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赣鄱大地的山林、河湖与四季，
塑造了江西人的味觉。  
我们尊重食材本来的性格，
也尊重每一道菜该有的火候与锅气。  
从山野，到餐桌，
好吃从来不是偶然。



食材有出处,好味才有根



鲜、香、辣、醇、脆、嫩，才组成一桌真正的江西好味。



从一顿饭，
到一个让人愿意停留的地方。
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野奢
是自然与讲究的恰到好处

野，不是粗粝，
是自然、松弛与呼吸感。  
奢，不是昂贵，
是对空间、光影、材质与细节的认真。  
裕鼎鲜�.�运用绿意、镜面、光影、艺术装置与留白，
把山野的松弛感放进城市空间。  
不喧闹，不堆砌。
让人一坐下来，就舒服。
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空间先给人情绪，
菜品再给人满足。  

我们在意第一眼的好看，
也更在意坐下来后的舒服、

上桌后的热气、
吃完后的满足。  

好看，是体验的一部分。
好吃，才是餐厅的底线。

漂亮饭与
裕鼎鲜的区别
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We chase many things in life,yet the most precious beauty always meets us by chance.
Pause, look around, and you will find wonders you never anticipated.



有老客，也有慕名而来的新朋友

有人因为江西味一次次回来，
也有人因为空间第一次走进来。  

我们想做的，
是让一次打卡变成一次复购，
让一次聚餐变成一种习惯。



好看让人来,好吃让人再来
从一座城，到另一座城。
真正留下来的，不是一次出片，而是一顿值得再来的饭。
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江西好味 不止于辣
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A Quality Chinese Restaurant for a Better Life.A Quality Chinese Restaurant for a Better Life.

A Quality Chinese Restaurant for a Better Life.A Quality Chinese Restaurant for a Better Life.

现烧现炒
才是中餐该有的热气

我们不把好看和好吃做成二选一。  
每一道菜，

都要经得起第一眼，
也经得起第一口。



作篇合

同行、同心、致远

一起把一顿好饭带进更多城市



相信时间，也相信持续进化

从江西菜，到江西好味；  
从一间中餐厅，到一种城市生活方式。  
裕鼎鲜�.�，不只是把店装得更漂亮，
而是把产品、空间、服务与品牌体验重新放在一起。  
好吃是根，体验是枝叶，
时间让品牌长成。

Trust time, and trust continuous evolution.



(一)大众消费，生命长青
裕鼎鲜是以赣菜为源头和部分小吃的创新中餐。多样化、客单价实惠、生命周期较长，市场潜力巨大。
(二)投资适中，毛利率高
根据店铺面积大小，硬件投资约��万至��万，产品毛利润高，有情怀，更有收获。
(三)标准管理，酱料大师
公司提供统一烹饪方案和技术，产品标准化程度极高，不必为管理厨房团队而烦恼。
(四)专业壁垒，不可模仿
独家配方和技术铸造餐饮风向标，实践证明拥有较强市场竞争力。
(五)复合口味，不断迭代
国内一流团队持续开发产品，根据季节推出不同菜肴，一年四季没有淡旺季之分。
(六)直采供应，便于存储
公司与国内一流供应链企业建立直采战略合作，优质原材料低于市场行价，有效降低合作伙伴经营成本，实现共赢。
(七)区域保护，后顾无忧
公式授权合作伙伴裕鼎鲜品牌经营权，提供一定范围的独家商圈保护，同时给予加盟店优先选择权，使加盟商后顾无忧。
(八)专业选址，系统培训
专业资深选址专家亲赴实地考察，为合作伙伴提供最优的选址建议。合作伙伴和员工接受裕鼎鲜系统培训，直接分享成功
店铺的管理方法，让合作店铺少走弯路，快速进入成熟的经营状态。
(九)形象精典，协助筹建
裕鼎鲜的新中式风格、盛唐色彩、中国元素深受社会各界好评，形象记忆度极高。公司提供门店装修设计，统一形象，快
速启动，装修筹建全程跟踪指导。
(十)营运支持，全程辅导
裕鼎鲜总部有一批经验丰富、业务熟练、独挡一面的连锁店管理专家，为加盟商提供全程开业指导、门店支持、营销方案，
帮助加盟商开拓财富之道。

一套成熟体系把品牌体验落到每一家店
从产品、供应链到运营、营销与人才，持续为门店赋能。



不是交付一家店，而是陪伴一家店长期经营。

从筹建到经营持续支持



合作流程
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装修费 32万 门店整体装修

厨房设备 12-15万 包含排烟系统和厨房设备

桌椅 5万 门店用餐区客用餐桌椅子等

餐具 2.5万 客用餐具

收银弱电 1.5万 收银软硬件、弱电安装，供应链系统、会员营销系统

二消改造、厨自灭及离人断电等

运费、搬运费及小物料自采杂费

消防改造及厨安系统 2万

运杂费 1.5万

设计费 2万 新店推广

平面图、效果图、施工图

（地级市场以上）

（县级市场以下）

推广费 2万

加盟培训费 19.8万

15.8万

建店成本小计 76.3-83.3万

建店投资预估（���㎡，不含租押金）
贄圉 覬咫 覬咫瘁灵
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合作问答（1）
问:我想合作，需要满足哪些条件?
答：�、认可裕鼎鲜品牌，具有行业优势，认可公司以知识产权等无形资产入股。 
       �、有餐饮行业创业热情，熟悉当地的消费市场，有一定的经营管理能力。 
       �、健康情况良好，能获得家人或相关人士对合作事业的全力支持。 
       �、具有足够的经济实力，财务资信良好。 
       �、认同裕鼎鲜企业文化、经营管理理念和经营模式，具备良好的合作精神和团队  意识，愿意认真维护品牌形象的统一性和完整性。 
       �、对双方合作有足够认识，能够严谨履行合作协议，配合各项培训和遵守管理制度。
问：我可以在哪些地方合作？
答：我们在全国各地均可以开展合作，我们在同一地区有同店竞业规则。

问：我如何选择铺位资源？
答：我们鼓励合作伙伴利用自己的资源寻找优质铺面，我们也可以为合作伙伴提供一些铺位选择和建议，我们会派专人进行选址考察。



合作问答（2）

问：什么样的铺位更适合开裕鼎鲜？
答：裕鼎鲜开店面积���平方米到���平方米都行，我们建议开设到大型购物中心餐饮层、当地餐饮集中商圈和餐饮一条街、文化型旅游景区。

问：我要怎样装修？必须风格统一吗？
答：签订正式合作合同并确定门店后，我们将联合设计方，采取统一形象、统一风格、统一标识来确定装修内容。 在装修结束后，我们将对现
场进行竣工验收、装修改进，保证所有裕鼎鲜门店的统一性。

问：我要派多少人来学习？开业时公司会派人过来指导吗？
答：合作伙伴需要派�人来裕鼎鲜公司学习，大约学习��天，我们有详细的学习训练计划。开业期间，我们会安排培训经理指导开业，今后每月
会安排督导老师现场巡视、培训。
问:我现在就要开店，该怎么做呢？
答：拿起电话拨打����—���—���,我们会真诚回答您的每一个问题。



（持续增加中.....）120
一起把一顿好饭带进更多城市



谢谢观看

愿每一座城市，都有一处可以好好吃饭的地方。

藩我木蹀﹗鰠釹銱孱菰嫌闕赐釜
检简倸乍龃帷藩我木龃奏扼胺馒鉸261俯检荸柠硷3716赁

赋波谙榈倸5111.269.666


